IUTATEN

TOPFENBUTTERTEIG:

250 G MEHL

1 TL SALIZ

250 G BUTTER

250 G TOPFEN 1

FULLE:

1 STUCK ZWIEBEL
ETWAS BUTTER LUBEREITUNG

200 G CHAMPIGNONS

200 G WEISSKRAUT  pyg Mehl, Salz, Butter, Topfen
200 G KAROTTEN

100 & ERBSEN einen geschmeidigen Teig
200 G GOUDA kneten und eine halbe Stunde
GEWURZE: SALZ, kiihl rasten lassen.

PFEFFER, BASILIKUM

Das Gemiise schneiden und in
Butter andiinsten, wiirzen,
auskiihlen lassen.

Den Strudel fiillen, mit Ei
hestreichen und mit Sesam
hestreuen.

Bei 180 °C zirka 30 - 35
Minuten backen.

Dazu eine Krautersauce
servieren.




